Kurs 1211

Baunhof Fort- und Welterblldungen
AKADEMIE = inaien fochrichtungen
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Vom Korn zum Brot

ArbeitsWert

¢ mit den Elementen Erde/ Wasser/Sonne / Luft
entsteht unser Lebensmittel Brot
e Getreide ist Energielieferant fir Mensch und Tier
¢ gut Ding hat Weile ...
das Getreide im Jahreskreislauf
¢ Nachhaltigkeit: - Qualitat statt Quantitat
- Fachwissen rund um unsere Getreidesorte
- Wir verarbeiten das Korn zum Brot und backen
im Feuer

¢ Rhythmus erleben
e Spiele und Aktionen angepasst an lhre Fachrichtung

EigenWert

¢ Lebenswelt Bauernhof/Getreide begreifen und
fihlen — mit allen Sinnen wahrnehmen

¢ fachliches Wissen zu unseren Sinnen

¢ sich als Teil der Gemeinschaft wahrnehmen

¢ innere zufriedene Ruhe spiiren

¢ Selbstwirksamkeit & -vertrauen der Kinder fordern
und fordern

TeamWert

e gemeinsam arbeiten, lachen, singen, essen und
genieRen

¢ ganzheitlich und teamstarkend

Nutzen Sie die Fortbildung als Betriebsausflug oder
TeamEvent. Weiter Fortbildungsangebote finden Sie
auf meiner Homepage. Fir ein individuelles Angebot
rufen Sie mich doch einfach direkt an oder schreiben
sie mir eine E-Mail.

Thea Strobl

Bergstettener Weg 8
86687 Sulzdorf

Tel: 0176 52300699
akademie@bauernhoferleben.com =4 /}‘ :
www.bauernhoferleben.com

Erzieherin - Wald-, Natur- & Bauernhofpadagogin \
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